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Les repas sont fabriqués sur place. mposition 1. :
* Pates spgahetti et Mollica : spaghetti parsemées d'une chapelure pain, ail, thym et romarin
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7" Restaurant scolaire
Changay
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Journée "BIO "
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Du 14 au 18 décembre 2020

Les repas sont fabriqués sur place. mposition 1

- \ * Chou rouge a la tyrolienne : Chou rouge, vinaigrette, échalote, estragon
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